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preferred catering partners

MIGROS CATERING DOLCE FAR NIENTE
SERVICES

OUR PARTNERS

VORAB

+  THE VALLEY - eventfactory hat verschiedene preferred catering Partner.

+  Jedes Budget und jeder Wunsch wird durch diese abgedeckt.

+  Auch externe Caterer konnen lhre Veranstaltung kulinarisch begleiten - bitte lassen
Sie uns lhre Wunsche wissen!

DISCLAIMER

+  Diein diesem Dokument angegebenen Pakete und Preise sind nur eine Vorauswahl
und bilden einen kleinen Teil des jeweiligen Angebots ab.

+  Sollten Sie Ihre Vorstellungen in diesem Dokument nicht finden lassen Sie es uns
wissen, es ist fast alles moglich!

Alle Preise sind ohne MwSt. Die in diesem Dokument angegebenen Preise und
Verflgbarkeiten sind bis zur Zusendung eines formellen Angebots nicht bindend.







migros catering services

WAS SIE ERWARTET

Wer eine Veranstaltung plant, dem machen es die Migros Catering Services leicht. Happchen, Fingerfood,
Canapes - die Caterings Services kimmern sich um alles. Dabei lassen sie keine Winsche offen und machen

aus der Veranstaltung einen Anlass, der in bester Erinnerung bleibt.

Die Migros Catering Services betreiben ausserdem das THE VALLEY Restaurant auf dem Areal. Sie sind

damit direkt nebenan.

ANGEBOTSAUSWAHL CHF

Apéro Pakete (Inhalt je nach Paket), Auswahl ab CHF 24.50 pro Person
+  Schinken ipfel und Mini Pizza (Warm)

+  Mini Sandwich mit Fleisch, Mini Sandwich mit Kase

+ Tomaten-Mozzarella Spiessli und Friichtespiessli

+  Bruschetta mit Tomaten und Basilikum

+  Saisonale Suppe im Weckglas (warm)

Menii Frihling/Sommer/Herbst/Winter ab CHF 50.- pro Person

+  Saisonale Mens inkl. Vospeise, Hauptgang und Dessert

Salzige Snacks ab CHF 4.90 pro Person

+  Pommes chips
+  Erdnusse gesalzen
+  Salzstangen

+ FlGtes a %Ancienne Fromage
+

Oliven mariniert
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dolce far niente

WAS SIE ERWARTET

Egal ob bei einem Stehcocktail, einem Galadinner oder einem Apéro - Sie haben Zeit fur lhre Gaste und wir nehmen uns Zeit, die es braucht von
der Planung bis zum Aufraumen - und verwohnen mit Kulinarik, Passion und Ambiente. Seit 2003 und inhabergefihrt.

Bei uns arbeiten innovative Geniesser mit dem besonderen Gefuhl fur den kreativen Umgang mit Nahrungsmitteln. Wir achten darauf, dass
Augen und Gaumen gleichermassen verwohnt werden und das bei uber 150 Anlassen im Jahr immer wieder aufs Neue. Wir machen - Sie
geniessen!

lhr Anlass soll gepragt sein von lhren Ideen und unserer Umsetzung. Wir tberraschen lhre Gaste stets mit neuen Kreationen und Uberzeugen dank
Detailplanung und Zuverlassigkeit.

Sei es ein beschaulicher familiarer Event mit 20 Personlichkeiten oder ein Spektakel mit einigen hundert Gasten — jede Veranstaltung erhalt mit
unserem Catering die gewunschte Note. Ein guter Gastgeber holt sich dolce far niente event-catering ins Haus und lasst sich und seine Gaste von

uns verwohnen.

ANGEBOTSAUSWAHL CHF

Apéro Menu ab CHF 18.50 pro Person
+  Tatar vom Rind (CH) | getriiffeltes Wachtelspiegelei | Crostini Randen Panna Cotta | Roastbeef |

Tortillachip Erbsenmousse | Fetacrumble | Tomate Gemisequiche

Dinner Menu ab CHF 45.50 pro Person

+  Brotli & gerollte Butterbonbons Maroni Velouté | Steinpilze Panna Cotta | Mascarpone |
Karamellisierte Kalbsfilet (CH) | Krauterkruste | Portweinsauce Susskartoffelmousseline |
geschmorte Randen | Blumenkohlcreme Vegi Kohlraben | Waldpilzen | Stsskartoffelmousseline |
geschmorte Randen | Blumenkohlcreme *** Lauwarme Schokoladen Mouelleux | Pistaziensauce |
Clementine Salat
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KONTAKTINFORMATIONEN

info@valley-eventfactory.ch

www.val|ey-eventfactory.ch
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